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CERSTVE - MRAZENE: vzdy spravna volba!

- OcCisténo, omyto, nakrajeno a pfipravené k vareni
- 100% zaruka vytézku

- 100% pohodli

- Konstantni kvalita a Stabilni cena

- Dlouha trvanlivost: 18 az 24 mésicu
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We preserve nature’s gifts



SROVNANI VITAMINU a MINERALNICH LATEK V ,,CERSTVE"“ ZELENINE
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Ztrata vitaminu C ve fazolkach
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Zdroj: Ghent University - 2007



SROVNANI VITAMINU a MINERALNICH LATEK V ,,CERSTVE"“ ZELENINE

Mnozstvi vitaminu ¢ (mg/100 g)

C:)erstvé sklizeny hrasek 221
Cerstvy hrasek (po 2 dnech) 14,1
Hluboce-zamrazeny hrasek 20,2
Cerstvé sklizeny $penat 17,0
Cerstvy Spenat (po 2 dnech) 4.1

Hluboce-zamrazeny Spenat 14,6
C:)erstvé sklizené fazolové lusky 16,4
Cerstvé fazolové lusky (po 2 dnech) 7,9

Hluboce-zamrazené fazolové lusky 14,3

Zdroj: Deutsches TiefkihlInstitut
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100% POHODLNOST A MENE ODPADU

Odpad a pouzitelné mnozstvi ,,Cerstvé“ zeleniny (primérné)

Zelené zeli
Pdrek
Kapustoveé rizicky
Spenat

Zelené fazolky
Hrasek

Mrkev

Kukufice

Kvétak

Chrest

Paprika
Cervené/bilé zeli
Kedluben

Zdroj: Deutsches TiefkihlInstitut
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